XXIV JORNADES GASTRONDMIQUES DE LA CLEMENTINA
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« Amanida acompanuatia de daus de formatge comté amb - Dstra del Delta al vapor marinadat amb melmelada de

vinagreta de ciementina clementina
+ Frepit de peixet amb ¢l seu toc de llima = Salmd curat amb sal de citrics

- Abadelogratina sobre una mussoin e clementing . g&ugafarcida amh marisc | moHuscs estabetxats en

T M DPLATAESCOLLIR] + Melds danec acompanyat de tocs del Mediterrani
X 4| I 1 « Arrs melds amb lagostins i grimals - Ventresta de tonyina e Balfegt a la brasa amb picadeta
Wisinformacit a: ik | = mil&mm *Nﬂ"W citrica

© TURISMEALCANAR | PLATPRINCIPAL]

: L2 Ly - Guatha lacada amb teriyaki de mandarina miaro, xalotes i
- [Locade clementing verduretes

| DOSIRES]
+ [rema de llima amb fruites roges

+ Vins D0 Terra Alta, alpua  café

+  Vins DO Terra Alta, aipua i café
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L_________________________ENJRANIS]

- Carpaccio de tonyina amb galls d'aranja

- Gramols amb carxofes i vi blanc

«Assortiment de croquetes variades de sépiai gules del nord
- Xarrup de taronja d'Alcanar

. Llagostins amb crema de clementina

L __________________DLATDRINCIDAL]

~ Arros amb abadejo i fesols

+ Sorbet de clementina amb gelat de xocolata

. Vins DO Terra Alta, cava, aigua i café.
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L________________________DOSIRES]

. ENIRANIS |
- Seitons amb tempura

- Amanida de brots tendres amb brulli vinagreta de clementina

+ Polp alestil de la casa

« Saquets de carxofa i llagosti
______________DPLATDRINCIPAL |
- Fideuada amb llagostins

« Arrds melds amb galeres i carxofa

L _________________________DPOSIRES |
+ Postres del dia

- Vins DO Terra Alta, aigua, café i glopet de mandarina
de la casa

L ________________________ENIRANIJSI
- Amanida de polp i bolets saltats amb o de citric

« Grdmols i canyuts a la planxa amb ol i sal de citric

- Brogueta de gambes amb allioli de taronja

| PLATAESCOLLIR]
- Magret danec amb meli taronja
- Rap amb tempura de taronja

| _DPOSIRES AESCOLLIR
« Gelat de taronja
- Trufes de taronja

Ving DO Terra Alta, aigua i café

L ________________________ENJRANIS]

« Seitd marinat en ambient de citrics

- Escabetx de bacoreta en ambient de ima, les seues
verduretes i pluja d'alga nori

- Musclos i canyuts a laroma de llimes del terme

- Llagostins saltats amb rom perfumats amb la ma de Buda

L PLATAESCOLLIR]

« Llug de palangre, infusionat amb oli d'oliva verge i lima, cuit
abaixa temperatura damunt d'un [lit d'alls porros,
safandria, coco i [a seua essencia

« Filet de porc iberic a la tarima assaltat amb alls tendres i
carxofes

L DPOSJRES]
- Textures de clementina: flam, pa de pessic, melmelada,
gelat i caramel

- Vins DO Terra Alta, aiguai café
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_________________________ENJRANIS|

. Seitons amb picada de clementina
. Polpalabrasa amb allioli de clementina
- Remenat de bolets i alls tendres amb pernil ibéric

L DPLATAESCOLLIR]

+ Palaiaala meuniére de clementina
* Presa ibérica amb mostassa a [antiga i manana
caramellitzada

L ___________________________DOSIRES]

+ Flam de clementina

- Vins DO Terra Alta o cava, aigua, café i pastes

- Aperitiu de benvinguda
ENTRANTS |
- Amanida tebia de bolets, fruita seca, encenalls de
pernil ibéric i vinagreta de clementina

- Carpaccio de cecina amb llagrimes doli d'oliva,
parmesa i emulsio de clementina, llima i orenga

* Mifuils deverduretesi muscios enescabetx amb escuma de cementina
« Cruixent de llagosti amb maionesa de clementina
| PLATAESCOLLIR]
« Arros caldds amb llagostins i abadejo (minim dos persones)

- Abadejo a la papillota amb verduretes i mangana
- Costelletes de cabrit arrehossades

L______________________DOSIRES]

- Pastis de tres xocolates amb gelat de clementina

«Vins DO Terra Alta (una ampolla cada dos persones)
aigua i café

Mend per a taula completa

__________________________ENJIRANIS]
- Copa de cava, vermut o canya de benvinguda
- Amanida de ventresca de tonyina, pernil d'anec i cirerols

amb picada de clementina
- Parella de llandes casolanes de marisc amb citrics
« Calamars a la romana amb bany de llima
- Foie d'anec amb melmelada de taronja i torradetes
- Llagostins sobre llit de taronja i llima
L DLATAESCOLLIR]
« Peix de llotja recomanat a la planxa
« Arrossos recomanats (minim dos persones)
L DOSIRES AESCOLLIR |
- Taronja cremada amb nata i ametles
- Sorbet de mandarina amb vodka Absolut Mandarin
- Pastisset de taronja amb moscatell

+ Vi D0 Terra Alta o cava (una ampolla cada dos persanes),

aigua, café, glopet de crema de mandarina,
0 gintonic als citrics

L ________________________ENJRANIJS]

. Bastonets serrans

. Pintxos de formatge del Roncal amb codonyat de
clementina

. Croguetes de carn de [olla

- Amanida de tardor amb perdiu a I'escabetx de clementina

L DPLATAESCOLLIR]

- Escalopa ibérica acompanyada de salsa de clementina

- Secret iberic a la brasa amb guarnicio

- Costelletes de cabridet arrehossades

. DOSJRES]

- Postres casolanes amb clementina

Vins DO Terra Alta, aigua, café i glopet de mandarina
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